Antipasti

Taco tartare di tonno con alioli 18
Ciuffi di calamaro fritti cacio e pepe 18
Guazzetto di cozze di Cervia rosso 16
Primi

Spaghetto alle vongole con emulsione

di prezzemolo 18
Strozzapreti con cozze di Cervia e gamberi al profumo
di zafferano 22

Pacchero di semola con ragu’ di polpo e terra di olive 24

Secondi

Frittura di calamari, gamberi e verdurine croccanti 22
Trancetto di ombrina con crema di piselli e pomodorini
confit 24
Tataki di tonno, alga wakame, sesamo nero e maionese

al curry 24

Hummus di cannellini e rapa rossa con verdure scottate 18

Contorni

Patate al forno 8
Verdure miste di stagione scottate 9
Patate fritte 8
Oltre il mare

Strozzapreti al ragu’ romagnolo 16
Spaghetti al pomodoro e basilico 14
Cotoletta di pollo fritta con chips 18
Tagliata di manzo alla griglia con sale di Cervia e
rosmarino 24
I nostri dolci

Sorbetto al limone /caffe’ 6
Sorbetto mango e maracuja 7
Cheesecake scomposta crumble al cacao e

salsa di fragole 7
Vini passiti e liquorosi al calice 8

Al prezzo finale verranno aggiunti 3 € di coperto e servizio per persona.
Per eventuali forme di allergie e/o intolleranze chiedere al personale preposto chiarimenti e/o la lista degli allergeni.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo € stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE 853/2004, allegato llI, sez. VIII, cap. 3,

let. D, pt. 3

Secondo la normativa vigente in questo locale, in mancanza di reperimento del prodotto fresco, potra essere usato il prodotto congelato.



Amiamo la convivialita’- il conto e’ unico come la
tavolata

L

Lungomare Milano Marittima 301
www.acquaesalemima.it
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Dalla Cucina
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